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Pomoporo San Marzano D.O.P.; AcLio, Oricano, Basiico,

Ouo ExrrA VERGINE DI OLvA W/
(3
................... Lﬂ ) J@
............... r

MARGHERITA: .
Pomoporo San Marzano D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, 0((// ﬁ/\‘/"“w

Parmiciano Recaiano, BasiLico, Ouo ExTrRA VERGINE DI OLvA

BUFALA € 10 *
Pomoporo San Marzano D.O.P,; MozzaReLLA DI Buraia CAmpanA,
Parmiciano RecaIaNO, BAsILIco,Ouio ExTrA VERGINE DI OLvA

D.O.P.: € 11 *
Pomoporiv CILEGIN, MOZZARELLA DI BuraLa Campana, Basiico
ParRMIGIANO REGGIANO, OLio EXTRA VERGINE DI OLIvA

Di1AvOLA: € 10
Pomoporo San Marzano D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, SALAME NAPOLI,
Parmiciano REGaIaNO, BAsiLico, PEPERONCINO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

ORTOLANA: € 11 *

Pomoporin CILIEGING MELANZANE A FUNGHETTO, FUNGHI CHAMPIGNON, PEPERONI,
SCAROLA CRUDA (COTTA SUCCESSNAMENTE IN FORNO) , FIORDILATTE DI AGEROLA,
Parmiciano Recaiano, Basitico, Ouio ExTrA VERGINE DI OLvA

QUATTRO FORMAGGTI: €10 *
FIORDILATTE DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO, GORGONZOLA, FONTINA,
Parmiciano Recaiano, Ouio ExTra VERGINE DI OLva, BasiLico

NAPOLETANA: €11 *
Pomoporo San Marzano D.O.P, FIORDILATTE DI AGEROLA, ORIGANO,
Auicr b1 CETARA, OLIVE TAGGIASCHE s

r‘/‘ I _ v
CARRETTIERA: €11 * Iﬂr "V /"F‘" Al
SALSICCIA FRlARIELu PROVOLA AFFUMICATA DI AGEROLA e i

Coperto e Servizio 2 € cad.



CAPRICCIOSA: €12 %
Pomoporo San Marzano D.O.P., FIoRDILATTE b AGEROLA, CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI,
PARMIGIANO REGGIANO, OLIVE TAGGIASCHE -
-
CRrOCCO P1zZA [ /o ppiv. - prfes i WVW/M/) €10 %%

FIORDILATTE DI AGEROLA, POMODORO San Marzano D.O.P, ProsciuTTo corro, CROCCHE DI PATATE

LA LigHT: € 13
FIORDILATTE DI AGEROLA, RUCOLA, BRESAOLA DI PUNTA D’ ANCA, PARMIGIANO REGGIANO, BAsILICO,
Ouo ExtrA VERGINE DI OLIVA

SAN GENNARO €13
Pomoporiv GIALLI DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, FIORDILATTE DI AGEROLA, ALICI DI CETARA,

Ouve TAGGIASCHE, PREZZEMOLO, BASILICO, OLio EXTRA VERGINE DI OLivA

RIPIENO CON SCAROLA: € 10 =%
SCAROLA CRUDA (COTTA SUCCESSNAMENTE IN FORNO) CON OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERO LACRIMELLA,
PioLy, FIORDILATTE DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO

Un modo diverso
di mangiare
la Pizza,
chiusa a mezza luna
e, all’interno, un’
esplosione
di Sapori:

RIPIENO AL FORNO €12 =%
RicorTa b1 Burara Campana, FIORDILATTE DI AGEROLA, SALAME NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO,

Pepe NErO, PoMoDORO San MARzANO D.O.P.; ParMIGIANO REGGIANO, BASILICO,

Ouio ExtrA VERGINE DI OLIvA

CALZONE IL SOLE NELLA LUNA: €12
Ricorma b1 Burata Campana, PRovoLA AFFUMICATA DI AGEROLA, PANCETTA TESA IRPINA,
PARMIGIANO REGGIANO, POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO DEL VESUMO

BIANCANEVE: € 13
Pomoporm GiALLY DEL PiENNOLO DEL VESUvio, PANCETTA Piacentina D.O.C., BasiLico,
ProvoLA AFFUMICATA DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

AL CONTADINO NON FAR SAPERE: €13
FIORDILATTE DI AGEROLA, GORGONZOLA, PERE, GHERIGLI DI NOCI DI SORRENTO

BUFALOTTA: € 17
Pomoporizvt CILIEGINL LETTO DI MOzzZARELLA DI BuraLA CAMPANA, CONDITA IN UUSCITA CON

MEzzA BuraLa Campana (125 Gr), ProsciurTo cRupo Parma (36 MEST), RucoLa, PARMIGIANO REGGIANO,

Ovuio Extra VERGINE DI OLvA

MARGHERITA CON PIENNOLO: € 12

Pomoporivi Rossl DEL PiennoLo DEL VEsuvio, MozzARELLA DI BuraLa Campana, BAsiLICO,
Ouio ExtrA VERGINE DI OLIvA




PROCIDANA (IL “RE” DELLA PIZZA QUI £ PREPARATO SECONDO

UNA RICETTA SETTECENTESCA: ALLA GRIGLIA) € 11
ProvO LA AFFUMICATA DI AGEROLA, POMODORINI ALLA BRACE, PREZZEMOLO, BASILICO, ORIGANO,

Ouio ExTrA VERGINE DI OLIVA

TIROLESE: € 17
Pomoporo SaN Marzano D.O.P, FIORDILATTE DI AGEROLA, FUNGHI PORCINI TRIFOLATI,
Speck Airo Apice |.G.T.

COSTIERA AMALFITANA: € 12
PomoporINO GlALLO DEL PIENNOLO DEL VESUMO, MozzARELLA DI BuraLA CAMPANA,
CoLATURA DI ALICI DI CETARA, GRATTUGGIATA DI SCORZA DI LIMONE

I. GAMBERO TESTARDO: € 16
FIORDILATTE DI AGEROLA, GAMBERONE ARGENTINO SCOTTATO SULLA GRIGLIA , LARDO DI COLONNATA
E PISTACCHI DI BRONTE

OMAGGIO A BOLOGNA: € 12
FIORDILATTE DI AGEROLA, MORTADELLA DI BoLoana .G.P,, PistaccH b BRoNTE,
CGRATTUGGIATA DI SCORZA DI LIMONE

LA M1A NONNA: € 12
FIORDILATTE DI AGEROLA, TALEGGIO DELLE VALLI BERGAMASCHE, PATATE AL ROSMARIN,
LARDO DI COLONNATA

NoORD E SuDp €16
MozzARELLA DI BuraLa Campana, POMODORINO DEL PIENNOLO DEL VESuvIo, SPECK Alto Apice 1.G.T.

MELANZANE A FUNGHETTO, BAsILICO, OLio EXTRA VERGINE DI OLIvA

CAPONATA €14
MozzARELLA DI BuraLA CAMPANA, POMODORI SECCHI, MELANZANE A FUNGHETTO, CAPPERO LACRIMELLA,

CaciocaaLLo PopoLico, Basiuico, OLio ExTra VERGINE DI OLvA




P1zzA FRITTA: €11
RicorTa b1 BuraLa b BarTipacLia, FIoRDILATTE DI AceroLa, Cicciow, Pepe NErO

RipiENO FRITTO: €14
FIORDILATTE DI AGEROLA, RicOTTA DI BuraLa CaAserTANA, SALAME NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO,
Pepe Nero, Pomoporo San Marzano D.O.P, Parmiciano Recaiano, BasiLico

RiriENO FRITTO FIORDILATTE E ZUCCHINE: €12
FIORDILATTE DI AGEROLA, RICOTTA DI BUFALA DI BATTIPAGLIA, ZUCCHINE, PANCETTA TESA IRPINA

LE 3 MONTANARE: €12
3 M Pizze FRITTE (PASSATE SUCCESSIVAMENTE IN FORNO PRIMA DELL’IMPIATTAMENTO)

- Una con , FIORDILATTE DI AGEROLA,

BAsiLIco, GRATTUGGIATA DI PARMIGIANO REGGIANO

- Unacon Pemnodlosind Ghallfl ddl Pienmollo dal Viesawito FioroiarTe b AceroLs,

BasiLIco, GRATTUGGIATA DI PARMIGIANO REGGIANO

- Una con Pemnvodieno Sem Mizzmo ID(OLR, FiorpILATTE DI AGEROLA, BASILICO, GRATTUGGIATA

DI PARMIGIANO REGGIANO



Sceaui TU come comporge 1L Tuo PaniNe

OGNI HAMBURGER VERRA SERVITO CON PATATINE FRITTE

PANE:

- Bun ARTIGIANALE PANIFICIo GENTILE pr Gracrano (NA)

CARNE: EXTRA BURGER
.....................
- FFassona PiEMoNTESE D.O.P. MEDAGLIONE 180 GR ES °. %: bES -
[ ] [ ]
- Fassona PIEMONTESE D.O.P. MEDAGLIONE 290 GR 18€ VS "
LE CARNI INCLUSE NEL
- Crianna L.G.P. 200 R 7€ 6% T N
SONO QUELLE
CONTRASSEGNATE
- Brack Ancus b1 Scozia 200 cr 7€ 6% DAL SIMBOLO DEL
BASILICO.
- MAIALINO IBERICO (SERRANO) 140 GR € = bES
- CINGHIALE 200 GR 1€ bES
- CErv0 200 GR 7€ b€
- PoLo 160 cr BE %% 5€
- HAMBURGER DI QUINOA E VERDURE 150 GR AV EGAN] Be 5€
FARCITURE:
- INTELLETTUALE:  Pomoporo, INsaraTa, ForMaGaIo, KETCHUP/MAIONESE
- S.AS.: FonTma, RucoLa, PoMoporo, SaLsA TARTARA -
- SVERGOGNATA: Bacon cROCCANTE, DOPPIO CHEDDAR, CIPOLLA CARAMELLATA, SALSA BARBECOU
- Jamy’ BELL”: BACON CROCCANTE, PoMODORO, CHEDDAR, FUNGHI, MAIONESE
- PRESIDENTE: FormaGa1o, POMODORO, VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE, ZUCCHINE, PEPERONT, CIPOLLA) JI
g
- I Panza: GORGONZOLA, RADICCHIO SALTATO IN PADELLA, PANCETTA, M AIONESE
- Scuanzzo: FonTmva, MELANZANE SOTT OLIO, PANCETTA
- UNIVERSITARIO: SCAMORZA AFFUMICATA, PEPERONI GRIGLIATI, RUCOLA, MAIONESE

BomBER: CHEDDAR, BACON CROCCANTE, POMODORO, UOVO AL TEGAMINO, MAIONESE
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ZUCCONA

CREMA DI zucca

PROVOLA AFFUMICATA o AGEROLA
FUNGHI PORCINT TRIFOLATI
GUANCIALE CROCCANTE

CREMA DI PARMIGIANO

TREVISANA

RADICCHIO BRASATO
> :

FIORDIATTE DI AGEROLA
PANCETTA PIACENTINA
BLU DI BUFALA

PERE E PORK

- SFILACCI pr SPALLA p1 MAIALE
AL FORNO
PROVOLA AFFUMICATA DI AGERoLA
- CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA
- CONFETTURA DI PERE SENAPATE

. CACIOCAVALLO PODOLICO

18 €
—

e PR o

5 2 T : 5
PIZZE GOURMET —
1ZZE G
Z % r ) o i

i S S

$ 0 e >
e s A
SRS
i
i

e B
RN



——

LE PIZZE GOURMET —

L’0CA GIULIVA

CREMA AI CARCIOFI

PROVOLA AFFUMICATA
DI AGEROLA

CARCIOFI AL FORNO
POMODORTI GIALLI pg, PIENNOLO
PETTO D’oca AFFUMICATO
SCAGLIE pp PARMIGIANO

18 € -

BROCCOLETTA

FIORDILATTE DI AGEROLA
| BROCCOLETTI BARESI
. SALSICCIA AL FORNO

“NDUJA DI SPILINGA

BURRATINA 18 €
e

e

LA STORIA DEL BOSCo
FIORDILATTE DI AGEROLA
FUNGHT MISTI TRIFOLATI

POMODORT ROSSI pg, PIENNOLQ it AN N
e - CASTAGNE

COPPA DI TESTA DI CINGHIALE

I—

18 €




EN BURGER!

Cotoletta di Pollo
impanata nei fiocchi di Mais,

con Pomodoro ramato, Fontina,
Insalata novella,
Salsa di Mango e Curry
SERVITO con insalatina mista
e Patatine fritte

ILMONTANARO §

Hamburger di Cervo 200 gr.
‘Taleggio delle Valli Bergamasche
misto di Funghi trifolati
Speck Alto Adige IGP
Insalata novella e Salsa Tartara
SERVITO con Stick di Polenta fritta

PR

b7

cotte a bassa temperatura,

Provola affumicata di Agerola,
anelli di Cipolla in pastella,
insalata novella e salsa BBQ

SERVITO con : 7
American Chips ".L,,
aromatizzate al Bacon e Pepe V@f“
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GOUEMETISALMONE
PAGNOTTA NERA ARTIGIANALE AMERICANA,

SALMONE FRESCO MARINATO
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA,
MISTICANZA, MAIONESE ALLE ERBE

CONTORNO:
INSALATINA DI STAGIONE

E FIORI DI ZUCCA PASTELLATI E FRITTI

RIPIENI DI PROVOLE E RICOTTA

GOURMETIPOLPOY

POLPO SCOTTATO, FRIARIELLI SALTATI,

STRACCIATA DI BUFALA E POMODORINI SECCHI.

CONTORNO:

INSALATINA E SFOGLIATELLE RICCE

RIPIENE DI SPINACI

GOURMETA ONNO S

PAGNOTTA NERA ARTIGIANALE AMERICANA,
TONNO ROSSO MARINATO,
SCAGLIE DI GRANA PADANO,

CHUTNEY DI CANTALUPO E RUCOLA R

o SRR L

CONTORNO: PATATINE FRITTE




Molto

PIZZA - BURGER 5

ANTIPASTI

- RosA DI SALMONE MARINATO E AFFUMICATO
SU LETTO DI STRACCIATELLA DI BUFALA E TERRA DI OLIVE (14 €)

- TENTACOLO DI POLPO CROCCANTE SU LETTO DI PATATE CON
PomMODORO CONFIT, OLIVE TAGGIASCHE E OLIO AL PREZZEMOLO (15 €)

- TARTARE DI TONNO ROSSO,
CREMA DI AVOCADO, SALSA DI SOIA E SEDANO CROCCANTE (18 €)

- Soutt b1 CozzE CON CROSTONI DI PANE CASERECCIO (10 €)

- TARTARE DI MANZO CON FONDUTA DI BLU DI BUFALA E GEL DI LIMONE (17 €)

- Uovo cOTTO A BASSA TEMPERATURA CON
SPUMA DI TOPINAMBUR E CHIPS DI GRANA (13 €)

- SFIZI FRITTI NAPOLETANI: (10 €)
sfogliatelle ricce . frittatine di pasta . frittelle di alghe . crocchette . patatine fritte

- SELEzIONE DI Formacgl GOURMET : (2 ¢)
Blu di Bufala - Caciocavallo Podolico - Parmigiano Reggiano -
Burratina Campana - Fontina, (accompagnato con mostarda)

- SELEZIONE DI SALUMI MISTI PIACENTINI (16 €)

- AnTIPASTO MoLto Piu % coN BuraLa CamPANA D.0.P. (250 GR)

CRruDO DI PARMA (SELEZIONE 36 MESI) E POMODORI (20 €)

gelati e/o abbattuti all'origine e/o in loco nel rispetto delle norme igienico sanitarie e per garantire
al nostro staff in caso di dubbio
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MENU PRANZO

,, “""W”lll_#llllllllllz -

I
:| T ||_ - LASAGNA DEL GIORNO (9€)

; UN PIATTO A SCELTA - — - SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI (9€)
) BEVANDA
& E CAFFE 12€ -3

- PASTA E FAGIOLI (9€)

- TAGLIOLINI CON POMODORINI, ZUCCHINE E SEPPIA (9€)

- VELLUTATA DI ZUCCA CON CASTAGNA E RIDUZIONE DI PARMIGIANO (9€)

- RISOTTO SALSICCIA E BONARDA (9¢€)

- TROFIE ALLA LIGURE
(PESTO DI BASILICO, PATATE E FAGIOLINI) (9€)

- ORECCHIETTE ALLA PUGLIESE (9¢€)
(POMODORINO FRESCO, SALSA DI POMODORO, STRACCIATELLA E BASILICO)

- AMATRICIANA SBAGLIATA (9€)
(MEZZE MANICHE, PANCETTA, POMODORO, PEPERONCINO E RICOTTA A SCAGLIE)

- GNOCCHI CON GORGONZOLA E NOCI (9€)

- SOUTE’ DI COZZE (9¢)

SECONDI

- BOLLITO MISTO IN SALSA VERDE E PUREA DI PATATE (10€)

- BRASATO DI MANZO CON POLENTA (10€)

- 0SSOBUCO IN GREMOLADA E RISO AL SALTO (10€)

- POLLO AL CURRY CON VERDURE E RISO BASMATI (10€)

- MAGRO DI FASSONA (10€)
BRUSCHETTA AL POMODORO, MISTICANZA, FUNGHI CAHAMPIGNON E GRANA IN SCAGLIE

- GALLETTO ALLA DIAVOLA (CON CONTORNO A SCELTA) (10€)

\\\\\\llllll////
N ' ot

\ N

N - COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE (CON CONTORNO A SCELTA) (10€) 2

CONTORNI 4 €
IN AGGIUNTA AL MENU Pluvﬁ

- SALMONE AL VAPORE CON RISO VENERE E VERDURE (10€) 3

- PERSICO ALLA LIGURE (Paratg, Pomonormvi, OLive E CAPPERI) (10€)

* i prodotti a menu possono essere surgelati e/o abbattuti all'origine e/o in loco nel rispetto delle norme igienico sanitarie e per garantire un prodotto di qualita migliore. Chiedi al nostro staff in caso di dubbio

L PN « . iy ey / bl



Woteo PraShy
PIZZA - BURGER 3 7V.,/;»,M /-

POKE 10¢

- POKE SALMONE:

Riso BasmaTi, SasHMI DI SALMONE, CAROTE, AvocADo, PISELLI E SEMI DI SESAMO

- POKE POLPO E SEPPIA:

Riso Basmati, INSALATA DI PoLPo E SEPPIA, PATATE LESSE, OLIVE E POMODORINI

INSALATONE 10¢€

- NIZZARDA:

InsaraTa, Uovo sopo, Tonno, Avict, FacioLin, PoMoporNI, OLIVE E FIORDILATTE

- CAESAR SALAD:

- Larruea RomaNa, POLLO ALLA GRIGLIA, BACON GROCCANTE, SCAGLIE DI PARMIGIANO,

CROSTINI DI PANE E saLSA CAESAR

PIATTO VEGETARIANO 10¢

GRAN MisT0 VERDURA CON TOMINO ALLA GRIGLIA




PRIMI

- SPAGHETTONI DI GRAGNANO VICIDOMINI ALLE VONGOLE VERACI
E BOTTARGA DI MUGGINE (14 €)

- SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO (16 €)

(14€)

- SPAGHETTONI DI GRAGNANO VicipomiNi Caclo, Pepe E Cozze
- RisoTTO ALLA ZUCCA CON FONDUTA DI TALEGGIO E SBRICIOLATA DI AMARETTO (15 €)

(16 €)

- CALAMARATA ALLO STRACOTTO DI POLPO CON GRANELLA DI PISTACCHIO

- TAGLIOLINO AL PisTACCHIO CON

STRACCIATELLA DI BUFALA E TARTARE DI GAMBERO RosA (18 ¢)

- RavioLi RiPIENI DI BURRATA CON DATTERINO ROSSO, SAN MARZANO E GAMBERI (16 €)

SECONDI

- CALAMARI RIPIENI DI FRIARIELLI E PROVOLA SU LETTO DI PATATE,
DATTERINO GIALLO E PINOLI TOSTATI (16 )

- TatAakI DI TONNO Su RIDUZIONE AL PorTO, OLIO AL PREZZEMOLO
E CIPOLLA ROSSA ALL’ANICE STELLATO (18 £)

(16€)

- SALMONE SCOTTATO AL PEPE ROSSO SU VELLUTATA DI PATATE E BROCCOLI

(17 €)

- BRANZINO su RIDUZIONE DI DATTERI E TERRA DI OLIVE

- GRAN FRrITTO MISTO DI LAMPARA (18 €)

- GRAN FRITTO DI CALAMARI DELLA PATAGONIA E GAMBERONE ARGENTINO (18 £€)

- ORECCHIA DI ELEFANTE coN RucoLA E PoMoDORINI

(500 GR DI COSTOLETTA DI VITELLO COTTA IN BURRO CHIARIFICATO)  (27¢€)

- CARNE ALLA GRIGLIA IN BASE ALLA DISPONIBILITA'
CON DIVERSI TAGLI E FROLLATURE PROVENIENTI DA TUTTO IL MONDO
(PER PREZZI E DETTAGLI CHIEDERE INFORMAZIONI AL RESPONSABILE DI SALA)

- 2024 -

GARA NAZIONALE DELLA BisTECCA coN L'0sso

VINCITORI DEL 5.0 EpiTion:




- Panna CotTa Al FRuTTI DI Bosco (7€)

- TIRAMISU AL PisTACCHIO (7€)

- TorTINO DI CioccoLATO CON CREMA PASTICCERA ALL’ARANCIA

E GELATO ALLA CREMA (7€)

- CHeeseCAKE coN RicoTTa bi BuraLA CAMPANA E COULIS (7 €)

- BaBA NapPoLETANO coN CREMA PasTiccera E FRuTTI DI Bosco (8 ¢)

- ANANAS COTTA A BASSA TEMPERATURA ALLA CANNELLA E PEPE RosA

su couLls bi FRuTTI DI Bosco (7€)

- CaRrPaccio D’ANANAS CON GELATO ALLA CREMA E

SCAGLIE DI CIOCCOLATO FONDENTE (7 €)

- GRAN COPPA DI FRAGOLE AL NATURALE / (7€)
CON GELATO ALLA CREMA / (2 €)
coN PANNA MONTATA (8 €)

(NON IN TUTTE LE STAGIONI)

LA PP kgl E LT T L
&L S——p

-

A I A 15 I A I I

L




