




Marinara:                                                                            €  6      
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., AGLIO, ORIGANO, BASILICO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 

Margherita:                                                                           €   7                                                                   
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, 
PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Bufala                                                                                       €  10
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, 
PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO,OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

D.O.P.:                                                                                     €  11    
POMODORINI CILIEGINI, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, BASILICO

PARMIGIANO REGGIANO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Diavola:                                                                                €  10
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, SALAME NAPOLI, 
PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO, PEPERONCINO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Ortolana:                                                                                €  11
POMODORINI CILIEGINI, MELANZANE  A FUNGHETTO, FUNGHI CHAMPIGNON, PEPERONI, 
SCAROLA CRUDA (COTTA SUCCESSIVAMENTE IN FORNO), FIORDILATTE DI AGEROLA, 
PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO,  OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 

Quattro formaggi:                                                              €  10
FIORDILATTE DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO, GORGONZOLA, FONTINA,
PARMIGIANO REGGIANO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA, BASILICO

Napoletana:                                                                          €  11
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, ORIGANO, 
ALICI DI CETARA, OLIVE TAGGIASCHE

Carrettiera:                                                                          €  11
SALSICCIA, FRIARIELLI, PROVOLA AFFUMICATA DI AGEROLA 

Coperto e Servizio 2 € cad.

L E  P I Z Z E  I N C LU S E  N E L  M E N U’ D E L  P R A N ZO, 
S O N O  Q U E L L E  CO N T R A S S E G N AT E  DA L L’ I CO N A  D E L  B A S I L I CO 

Pizze Veraci Napoletane

La Regina 

indiscussa 

dei Menu

Il Friarieo non parla italiano. 

Il Frarieo è autoctono 

e autarchico. 

Il Friarieo è Napoletano e, 

tu"o que#o, la Salsiccia, lo sa. 



Capricciosa:                                                                                      €  12
POMODORO SAN MARZANO D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI,  
PARMIGIANO REGGIANO, OLIVE TAGGIASCHE

Crocco Pizza ( la più amata dai Piccini )               €  10 
FIORDILATTE DI AGEROLA, POMODORO SAN MARZANO D.O.P., PROSCIUTTO COTTO, CROCCHÈ DI PATATE 

La Light:                                                                                             €  13
FIORDILATTE DI AGEROLA, RUCOLA, BRESAOLA DI PUNTA D’ ANCA, PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

San Gennaro                                                                                      € 13
POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, FIORDILATTE DI AGEROLA, ALICI DI CETARA, 
OLIVE TAGGIASCHE, PREZZEMOLO, BASILICO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 

Ripieno con Scarola:                                                                  €  10 
SCAROLA CRUDA (COTTA SUCCESSIVAMENTE IN FORNO) CON OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERO LACRIMELLA, 
PINOLI,  FIORDILATTE DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO

Ripieno al forno                                                                             €  12
RICOTTA DI BUFALA CAMPANA, FIORDILATTE DI AGEROLA, SALAME NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO, 
PEPE NERO, POMODORO SAN MARZANO D.O.P., PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 

Calzone Il Sole nella Luna:                                                      €  12
RICOTTA DI BUFALA CAMPANA, PROVOLA AFFUMICATA DI AGEROLA, PANCETTA TESA IRPINA, 
PARMIGIANO REGGIANO, POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO DEL VESUVIO 3

Bufalotta:                                                                                                €  17
POMODORINI CILIEGINI, LETTO DI MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, CONDITA IN USCITA CON 
MEZZA BUFALA CAMPANA (125 GR), PROSCIUTTO CRUDO PARMA (36 MESI), RUCOLA, PARMIGIANO REGGIANO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA         

Margherita con Piennolo:                                                         €  12
POMODORINI ROSSI DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, BASILICO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Biancaneve:                                                                                       €  13
POMODORINI GIALLI DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, PANCETTA PIACENTINA D.O.C., BASILICO,
PROVOLA AFFUMICATA DI AGEROLA, PARMIGIANO REGGIANO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Al Contadino non far Sapere:                                                   €  13 
FIORDILATTE DI AGEROLA, GORGONZOLA, PERE, GHERIGLI DI NOCI DI SORRENTO 

I Calzoni  

Un modo diverso 
di mangiare 
la Pizza, 

chiusa a mezza luna 
e, all’interno, un’ 

esplosione 
di Sapori:



Procidana  (Il “re” della pizza quì è preparato secondo 
una ricetta settecentesca: alla griglia)                                           €  11
PROVO LA AFFUMICATA DI AGEROLA, POMODORINI ALLA BRACE, PREZZEMOLO, BASILICO, ORIGANO, 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Tirolese:                                                                                             €  17
POMODORO SAN MARZANO D.O.P, FIORDILATTE DI AGEROLA, FUNGHI PORCINI TRIFOLATI, 
SPECK ALTO ADIGE I.G.T.

Costiera Amalfitana:                                                                   €  12 
POMODORINO GIALLO DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, 
COLATURA DI ALICI DI CETARA, GRATTUGGIATA DI SCORZA DI LIMONE 

Il Gambero Testardo:                                                                    €  16
FIORDILATTE DI AGEROLA, GAMBERONE ARGENTINO SCOTTATO SULLA GRIGLIA , LARDO DI COLONNATA 
E PISTACCHI DI BRONTE 

Omaggio a Bologna:                                                                      €  12
FIORDILATTE DI AGEROLA, MORTADELLA DI BOLOGNA I.G.P., PISTACCHI DI BRONTE, 
GRATTUGGIATA DI SCORZA DI LIMONE

La mia Nonna:                                                                                   €  12 
FIORDILATTE DI AGEROLA, TALEGGIO DELLE VALLI BERGAMASCHE, PATATE AL ROSMARINO, 
LARDO DI COLONNATA 

Nord e Sud                                                                                                 € 16
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, POMODORINO DEL PIENNOLO DEL VESUVIO, SPECK ALTO ADIGE I.G.T. 
MELANZANE A FUNGHETTO, BASILICO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 

Caponata                                                                                             € 14
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, POMODORI SECCHI, MELANZANE A FUNGHETTO, CAPPERO LACRIMELLA, 
CACIOCAVALLO PODOLICO, BASILICO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 



Pizza Fritta:                                                                                   € 11
RICOTTA DI BUFALA DI BATTIPAGLIA, FIORDILATTE DI AGEROLA, CICCIOLI, PEPE NERO 

Ripieno Fritto:                                                                               € 14
FIORDILATTE DI AGEROLA, RICOTTA DI BUFALA CASERTANA, SALAME NAPOLI, PROSCIUTTO COTTO, 
PEPE NERO, POMODORO SAN MARZANO D.O.P., PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO 

Ripieno Fritto Fiordilatte e Zucchine:                               € 12
FIORDILATTE DI AGEROLA, RICOTTA DI BUFALA DI BATTIPAGLIA, ZUCCHINE, PANCETTA TESA IRPINA 

Le 3 Montanare:                                                                         € 12 
3 MINI PIZZE FRITTE (PASSATE SUCCESSIVAMENTE IN FORNO PRIMA DELL’IMPIATTAMENTO) 

- UNA CON  Pomodorini Rossi del Piennolo del Vesuvio,, FIORDILATTE DI AGEROLA, 
BASILICO, GRATTUGGIATA DI PARMIGIANO REGGIANO

- UNA CON   Pomodorini Gialli del Piennolo del Vesuvio, FIORDILATTE DI AGEROLA, 
BASILICO, GRATTUGGIATA DI PARMIGIANO REGGIANO

- UNA CON  Pomodoro San Marzano D.O.P., FIORDILATTE DI AGEROLA, BASILICO, GRATTUGGIATA 
DI PARMIGIANO REGGIANO

Le 
Pizze
Fri!e



Scegli TU come comporre il TUo panino 
OGNI HAMBURGER VERRÀ SERVITO CON PATATINE FRITTE 

PANE: 
- BUN ARTIGIANALE PANIFICIO GENTILE DI GRAGNANO (NA)

Carne:                                                               Extra burger     
- FASSONA PIEMONTESE D.O.P. MEDAGLIONE 180 GR                                13 ¤                                                  5 ¤
- FASSONA PIEMONTESE D.O.P. MEDAGLIONE 290 GR                               18 ¤                                                  7 ¤
- CHIANINA I.G.P. 200 GR                                                                              17 ¤                                                   6 ¤

       - BLACK ANGUS DI SCOZIA 200 GR                                                              17 ¤                                                   6 ¤

- MAIALINO IBERICO (SERRANO) 140 GR                                                       14 ¤                                                  5 ¤
- CINGHIALE 200 GR                                                                                        14 ¤                                                  5 ¤

 - CERVO 200 GR                                                                                              17 ¤                                                  6 ¤
- POLLO 160 GR                                                                                                13 ¤                                                  5 ¤
- HAMBURGER DI QUINOA E VERDURE    150 GR              VEGAN              13 ¤                                                  5 ¤
    

FarcITURE:
-  Intellettuale:     Pomodoro, Insalata, FormaggIo, KetchuP/maIonese

-  S.a.S.:                FontIna, rucola, Pomodoro, salsa tartara

-  Svergognata:       Bacon croccante, doPPIo cheddar, cIPolla caramellata, salsa BarBecou

-  Jamm’ Bell’:       Bacon croccante, Pomodoro, cheddar, FunghI, maIonese 

-  PreSIdente:         FormaggIo, Pomodoro, Verdure grIglIate (melanzane, zucchIne, PePeronI, cIPolla)

-  Il Panza:             gorgonzola, radIcchIo saltato In Padella, Pancetta, maIonese 

-  ScugnIzzo:           FontIna, melanzane sott’ olIo, Pancetta

-  unIverSItarIo:      scamorza aFFumIcata, PePeronI grIglIatI, rucola, maIonese 
 
-  BomBer:              cheddar, Bacon croccante, Pomodoro, uoVo al tegamIno, maIonese 

Hamburger 

l e  c a r n i  i n c l u s e  n e l 
m e n u ’  d e l  p r a n z o ,

 s o n o  q u e l l e 
c o n t r a s s e g n a t e 
d a l  s i m b o l o  d e l 

b a s i l i c o .
















